
 

 

         Venerdì 29 marzo 2019 

PRIMI 

Tortelli ripieni di baccalà mantecato con crema di broccoli e capperi 

          € 11 
VINO CONSIGLIATO: FRIULANO, FOSSA MALA    € 3,5 

 

Pasta e lenticchie con gamberi, menta e burrata   € 10 
VINO CONSIGLIATO: PINOT GRIGIO, LUIGINO ZAGO   € 3,5 

 

Gnocchi di patate con cozze, pomodorini, olive e basilico € 10 
VINO CONSIGLIATO: ROSE’ LUMERA, DONNAFUGATA   € 3,5 

  

Orzotto con battuta di maialino, piselli e parmigiano  € 10 
VINO CONSIGLIATO: LANGHE NEBBIOLO, DA MILANO   € 3,8 

 

 

SECONDI 

Filetti di sgombro allo zenzero con verdure bollite  € 13 
VINO CONSIGLIATO: SAUVIGNON MEJO, ITALO CESCON  € 3,8 

 

Insalata di pollo con misticanza, pomodorini, radicchio, carote,  

olive e finocchio        € 12 
CONSIGLIATA BIRRA SCHLOSSBRAUEREI BLOND GERMAN STEIN 

                                                                           PILS 0,3CL   € 3,5 

 

Mini hamburger di tonno con patate al forno   € 14 
VINO CONSIGLIATO: TRAMINER AROMATICO, FOSSA MALA  € 3,5 

 

SNACK 

Tostone di pane integrale con bresaola,  rucola, grana e 

pomodorini ( con maionese leggera alla senape)   € 6 

Tostone di pane bianco con tacchino, misticanza, 

pomodoro e dobbiaco (con salsa rosa)    € 6 

 

CONTORNI 

Verdure alla griglia o bollite      € 5 

Patate fritte a rondelle       € 5 

 

FRUTTA DI STAGIONE 

Yogurt e macedonia       € 6 

Frutta mista         € 5 


