
 
 
 
 
 

 
CAPODANNO 2024 

 

Il Capodanno 2024 presso il nostro locale avverrà in due turni: 
 

 

PRIMO TURNO  
(dalle 19:00 alle 21:15) 

 

 
MENU FISSO (scelta tra carne o pesce) - € 150 per persona 

 

È possibile, solo su richiesta al momento della prenotazione, 

 un menù di pesce e di carne cotto 

 

 

Entrèe di benvenuto con Prosecco DOCG Bisol “I Gondolieri” 

 

MENU DI PESCE 

 
Tartare di salmone e guacamole -  carpaccio di branzino e insalatina di 

mango - gamberone su crema di ceci con riduzione di arancia allo zenzero 
 

Crespella di pesce della laguna su crema di bisque 
 

Ravioli di cernia, cime di rapa e bottarga 
 

Ombrina, carciofo, salsa di mandorla e olio all’ erba cipollina 

 
 

MENU DI CARNE 

 
Tartare di filetto di Fassona, capperi e acciughe - carpaccio di roast beef, salsa di parmigiano 

e pesto di rucola - rollè di faraona, pere e cicoria 
 

Crespella al ragù di carni bianche su fonduta di spinaci 
 

Ravioli di zucca, ragù di cervo, finferli e ricotta 
 

Costolette di agnello, frutti rossi e castagne 

 
 

BIBITE ESCLUSE 

 

COPERTO E SERVIZIO INCLUSI 

 
 

 

 

 



 

SECONDO TURNO 
(dalle 21:45 a chiusura) 

 

 
MENU FISSO (scelta tra carne o pesce) - € 180 per persona 

 

È possibile, solo su richiesta al momento della prenotazione, 

 un menù di pesce e di carne cotto 
 

 

 

Entrèe di benvenuto con Prosecco DOCG Bisol “I Gondolieri” 

 

MENU DI PESCE 

 
Tartare di salmone e guacamole 

 

Carpaccio di branzino e insalatina di mango 
 

Gamberone su crema di ceci e riduzione di arancia allo zenzero 
 

Crespella di pesce della laguna su crema di bisque 
 

Ravioli di cernia, cime di rapa e bottarga 
 

Ombrina, carciofo, salsa di mandorla e olio all’ erba cipollina 

 

 

MENU DI CARNE 

 
Tartare di filetto di Fassona, capperi e acciughe 

 

Carpaccio di roast beef, salsa di parmigiano e pesto di rucola 
 

Rollè di faraona, pere e cicoria 
 

Crespella al ragù di carni bianche su fonduta di spinaci 
 

Ravioli di zucca, ragù di cervo, finferli e ricotta 
 

Costolette di agnello, frutti rossi e castagne 

 

 
DOLCE DI CAPODANNO - BRINDISI A MEZZANOTTE CON 

FRANCIACORTA CONTADI GASTALDI 

 

BIBITE ESCLUSE 

 

COPERTO E SERVIZIO INCLUSI 

 

 

Per prenotare scrivere una e-mail a info@improntacafevenice.com con la seguente dicitura: 

CAPODANNO 2024 – Primo/Secondo Turno – Menu di Pesce/Carne – Nome Cliente 

ed effettuare il versamento di caparra (€ 50 per persona) nel seguente conto: 

Banca - Intesa San Paolo 

IBAN - IT89Z0306902117100000014537 

BIC - BCITITMM 

Causale – Caparra di capodanno per (nome cliente) 

 

Grazie 

Impronta Restaurant 


